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MENU DE NOEL™

956 Hors boisson 936 - Drinks Not Included
1156 Boisson comprise 1156 - Drinks Included

Mise en bouche

et o

Foie gras poélé, condiment de poire pochée au vin rouge, poire fraiche

W
Saint-Jacques roties, créme de chou-fleur a la vanille, vierge de

noisettes torréfiées, beurre blanc au laurier

W
Dorade confite a I’huile d’olive infusée,

créme d’ail réti, carottes glacées a la cardamome

W
Chapon farci, millefeuille de pommes de terre a la truffe,

condiment d’oignon briilé

W

Biichette de Noél au chocolat et a la mandarine
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MENU NOUVEL AN

1156 Hors boisson - 1406 Boisson comprise
December 31st - Dinner 1156 Drinks Not Included - 1406 Drinks Included

Mise en bouche

PR

Foie gras poélé, condiment de raisin, raisin frais, brioche maison

L

Carpaccio de Saint-Jacques, fruit de la passion, avocat et baies roses

PR
Lotte rétie, sabayon a la blanquette de Limoux, vierge de

fenouil, crumble de chdtaigne

e e
Filet de beeuf', sauce Bordelaise, chou vert farci aux

champignons, purée d’oignon brulé

e

Pérail truffé, pate de coing

R e

Dessert du Nouvel An au marron, Gianduja et praliné
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MENU NOUVEL AN

106 Hors boisson - 836 Boisson comprise
January 15t - Lunch 70 brinks Not Included - 856 Drinks Included

Mise en bouche

R e

Foie gras poélé, condiment de raisin et raisin frais, brioche maison

e e

Carpaccio de Saint-Jacques, fruit de la passion, avocat et baies roses

PR

Filet de beeuf , sauce Bordelaise, chou vert farci aux

champignons, purée d’oignon briilé

e

Dessert du Nouvel An au marron, gianduja et praliné



MENU ENFANT NOEL ET NOUVEL AN

306 Boisson comprise

Foie gras mi-cuit, pdte de coing, brioche maison

Velouté de courge occitane, créme aux herbes et crumble de parmesan

Rt W

Ballotine de pintade a la chdtaigne, écrasé de

pommes de terre

Cannelloni de truite fumée, sauce au parmesan

Rt W

Dessert festif de Noél/ Nouvel An




	MENU DE NOËL
	CHRISTMAS MENU
	24 et 25 Décembre au Soir
	95€ Hors boisson
	115€Boisson comprise
	December 24th & 25th – Dinner
	95€ – Drinks Not Included
	115€ – Drinks Included


	MENU NOUVEL AN
	NEW YEAR'S MENU
	31 Décembre au Soir
	115€Hors boisson - 140€Boisson comprise
	Mise en bouche
	amuse-bouche
	Foie gras poêlé, condiment de raisin, raisin frais, brioche maison
	Pan-Seared Foie Gras, Grape Condiment, Fresh Grapes & Homemade Brioche
	Carpaccio de Saint-Jacques, fruit de la passion, avocat et baies roses
	Scallop Carpaccio, Passion Fruit, Avocado & Pink Peppercorns
	Lotte rôtie, sabayon à la blanquette de Limoux, vierge de fenouil, crumble de châtaigne
	Roasted Monkfish, blanquette de Limoux Sabayon, Fennel Vinaigrette & Chestnut Crumble
	Filet de bœuf , sauce Bordelaise, chou vert farci aux champignons, purée d’oignon brulé
	Beef Tenderloin, Bordelaise Sauce, Mushroom-Stuffed Savoy Cabbage & Charred Onion Purée
	Pérail truffé, pâte de coing
	Truffled Pérail Cheese & Quince Paste
	Dessert du Nouvel An au marron, Gianduja et praliné
	New Year's Dessert – Chestnut, Gianduja & Praline


	MENU NOUVEL AN
	NEW YEAR'S MENU
	1er Janvier midi
	70€Hors boisson - 85€Boisson comprise
	Mise en bouche
	amuse-bouche
	Foie gras poêlé, condiment de raisin et raisin frais, brioche maison
	Pan-Seared Foie Gras, Grape Condiment, Fresh Grapes & Homemade Brioche
	Carpaccio de Saint-Jacques, fruit de la passion, avocat et baies roses
	Scallop Carpaccio, Passion Fruit, Avocado & Pink Peppercorns
	Filet de bœuf , sauce Bordelaise, chou vert farci aux champignons, purée d’oignon brûlé
	Beef Tenderloin, Bordelaise Sauce, Mushroom-Stuffed Savoy Cabbage & Charred Onion Purée
	Dessert du Nouvel An au marron, gianduja et praliné
	New Year's Dessert – Chestnut, Gianduja & Praline


	MENU ENFANT NOËL ET NOUVEL AN
	30 € Boisson comprise
	Entrée
	ou
	Plat
	Ballotine de pintade à la châtaigne, écrasé de pommes de terre
	ou
	Cannelloni de truite fumée, sauce au parmesan
	Dessert
	Dessert festif de Noël/ Nouvel An


