MENU DE LA SEMAINE

206 Entrée - platou plat - dessert
296 Entree - platet dessert

% Velouté de courge occitane, émulsion a I’estragon

Occitan squash velouté, tarragon emulsion

Rillettes de poisson a la moutarde a ’ancienne, pickles d’oignons rouges

Fish rillettes with wholegrain mustard, red onion pickles
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%’ Risotto aux champignons et olives, créme doucement aillée

Mushroom and olive risotto, gently garlicky cream

Parmentier de paleron de beeuf confit, pickles de carotte, jus réduit au vin rouge

Parmentier of confit beef chuck, carrot pickles, reduced red wine jus
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Poire pochée a la cannelle, crumble croustillant et caramel onctueux

Poached pear with cinnamon, crispy crumble and smooth caramel

Brownie aux noix, créme montée a la vanille

Walnut brownie with vanilla whipped cream



