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MENU DE NOEL™

636 Hors boisson

636 - Drinks Not Included
836 Boisson comprise

836 - Drinks Included

Mise en bouche

St W

Foie gras poélé, condiment poire poché au vin rouge, poire fraiche

W

Saint jaques réti, creme de choux fleur a la vanille, vierge de

noisette torrifié, beurre blanc laurier

W

Dorade confite a I’huile d’olive infusé,

créme ail roti, carottes glacé a la cardamome

W

Chapon farci, millefeuille de pomme de terre a la truffe,

condiment oignon brulé

W

Biichette de Noél chocolat mandarine



%

MENU NOUVEL AN

906 Hors boisson Bag Hors boisson 906 Drinks Not Included 656 Drinks Not Included
1106 Boisson comprise 806 Boisson comprise 1106 Drinks Included 806 Drinks Included

Mise en bouche

PR

Foie gras poélé, condiment raisin et raisin frais, brioche maison

L

Carpaccio de saint Jacques, fruit de la passion, avocat, baie rose

PR
Lotte roti sabayon Blanquette de Limoux, vierge fenouil,

crumble chdtaigne

e e
Filet de beeuf , sauce Bordelaise, choux vert farci aux

champignons, purée d’oignon brulé

e

Pérail truffé, pate de coing

R e

Dessert nouvel an Marron, Gianduja et praliné



MENU ENFANT NOEL ET NOUVEL AN

306 Boisson comprise

Foie gras mi cuit, pdte de coing, brioche maison

Velouté de courge Occitane, créme au herbe et crumble parmesan

Rt W

Ballotine de pintade a la chdtaigne, écrasé de pomme de

terre

Cannelloni truite fumé, sauce parmesan

Rt W

Dessert festif Noél/ Nouvel an
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	65€ – Drinks Not Included
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