FAGON TAPAS A PARTAGER

DEjeuner & Diner

Accra de truite des Pyrénées, créme estragon et passion, pointe de piment 15§

Os a moelle rdtis persillade et crottons de pain aillé 13§

% Houmous Lauragais 106

Haricots lingots, grenade, huile d’olive et pousses de roquette

Croque a la truffe d’été 17§

Pain de campagne de la Cité, jambon truffé, parmesan, pickles d’oignon

APERITIFS DICI ET D" AILLEURS

Domaine ] Laurens « Le Moulin »#AOP Blanquette de Limoux - 12cl 6 € 75cl 30 €

Domaine J Laurens « La Rosé N°7 »#AOP Crémant de Limoux - 12cl 8 € 75cl 30 €

Jean Noél Haton blanc AOP Champagne -12cl 14 € 75cl 70 €

Jean Noél Haton Rosé AOP Champagne - 12¢cl 16 € 75¢170 €

% DETTBERET s Barmme

g % 2. Apéritifs d'ici sans alcools

Muscat - 6 cl 6 € Virgin Mojito, 9€ 18 cl
Pastis Cabanel - 4 cl 6 €

Cartagene - 4 cl 6 €

Kina Karo n°4- 6 cl 6 € Le Carca Sun 9€ 18 cl

Vermouth Blanc /rouge

Prix nets service compris



	FAÇON TAPAS À PARTAGER
	Déjeuner & Dîner
	Accra de truite des Pyrénées,
	crème estragon et passion, pointe de piment
	15 €

	Os à moelle rôtis
	persillade et croûtons de pain aillé
	13 €
	10 €

	Houmous Lauragais
	Haricots lingots, grenade, huile d’olive et pousses de roquette
	17 €

	Croque à la truffe d’été
	Pain de campagne de la Cité, jambon truffé, parmesan, pickles d’oignon


	APÉRITIFS D’ICI ET D’AILLEURS
	Domaine J Laurens « Le Moulin »
	AOP Blanquette de Limoux -
	12cl

	6 €
	75cl

	30 €
	Domaine J Laurens « La Rosé N°7 »
	AOP Crémant de Limoux -
	12cl

	8 €
	75cl

	30 €
	Jean Noël Haton blanc
	AOP Champagne -
	12cl

	14 €
	75cl

	70 €
	Jean Noël Haton Rosé
	AOP Champagne -
	12cl

	16 €
	75cl

	70 €
	made in Occitanie

	Apéritifs d'ici
	Muscat - 6 cl
	Pastis Cabanel - 4 cl
	Cartagène - 4 cl
	Kina Karo n°4- 6 cl
	Vermouth Blanc /rouge

	6 €
	6 €
	6 €
	6 €

	Notre gamme sans alcools
	9€
	9€
	Virgin Mojito,



