MENU DE LA SEMAINE

256 Entrée - plat ou plat - dessert
296 Entrée - plat et dessert

Velouté de brocoli, crumble d’anchois et parmesan

Cream of broccoli soup, anchovy and parmesan crumble

% Tartare de betteraves, émietté de feta

Beetroot tartare, crumbled feta
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Risotto de coquillettes lié au parmesan
et ala créeme de champignons, émulsion de Bethmale

Coquillettes risotto, parmesan, mushroom cream and Bethmale cheese emulsion

Longe de veau cuite a basse température, oignon confit et
briilé, purée de carottes onctueuse, sauce au porto

Slow-cooked veal loin, caramelised and charred onion, creamy carrot purée, Port sauce
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Tarte Tatin revisitée aux prunes, créeme montée a la vanille

A modern take on plum tarte tatin, vanilla whipped cream

Péche pochée a la verveine, crumble aux amandes et glace a la vanille

Verbena-poached peach, almond crumble and vanilla ice cream
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