MENU DE LA SEMAINE

25 6 Entrée - plat ou plat - dessert
296 Entrée - plat et dessert

Salade d’encornets en persillade, coulis de piquillos
Squid salad with garlic and parsley, piquillo pepper coulis

Tarte fine i la tomate, moutarde i ’ancienne
Thin tomato tart with wholegrain mustard

oo (Do oOo————

Jgg Patate douce rotie, chévre frais, pickles d’oignon rouge
et pesto de basilic

Roasted sweet potato, fresh goat's cheese, pickled red onions and basil

pesto.

Epaule d’agneau confite, cuite i basse température, mousseline
de pommes de terre, jus parfumé au cumin

Slow-cooked lamb shoulder, potato mousseline and cumin-infused jus
oo (D0 oo

Cheesecake au citron
Lemon cheesecake

Riz au lait crémeux, caramel maison et riz soufflé croustillant

Creamy rice pudding with homemade caramel and crispy puffed rice



MENU DE LA SEMANA

206 Entrante + plato o plato + postre
296 Entrante + plato « postre
$in bebidas

Ensalada de calamares con perejil picado, coulis de piquillos

% Tarta fina de tomate y mostaza a la antigua
oo (D0 oo

%@ Boniato asado, queso de cabra fresco, encurtidos de cebolla

rojay pesto de albahaca

Paleta de cordero confitada, cocinada a baja temperatura,

muselina de patatas, salsa aromatizada con comino

oo (G0 oo

Tarta de queso al limén

Arroz con leche cremoso, caramelo casero y arroz inflado crujiente
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