
ou

Gaspacho, brunoise de légumes et croûtons aillés 

Galette croustillante de risotto, crème de roquette, parmesan,
tapenade d’olives noires et tomates confites

Rillettes de poulet à la moutarde, mesclun et pickles 

MENU DE LA SEMAINE
Au déjeuner et au dîner du lundi au dimanche

25 € Entrée - plat ou plat - dessert
29 € Entrée - plat et dessert

Boissons non comprises 

Crispy risotto cake, arugula cream, parmesan, black olive tapenade and
confit tomatoes

ou

Tagliatelle with creamy lobster bisque and samphire

Seasonal fruit clafoutis, vanilla cream 

Chicken rillettes with mustard, mesclun salad and pickled vegetables

Gazpacho with vegetable brunoise and garlic croutons

ou

Frozen cake with olive oil and intense cocoa sauce 

Tagliatelles à la bisque crémée, salicornes 

Parfait glacé à l’huile d’olive, sauce cacao 

Clafoutis aux fruits de saison, crème vanillée



Rillettes de pollo con mostaza, mezcla de brotes tiernos y encurtidos

Gazpacho con brunoise de verduras y picatostes al ajo

MENÚ DE LA SEMANA
En el almuerzo y la cena de lunes a domingo

25 € Entrante + plato o plato + postre
29 € Entrante + plato + postre

sin bebidas 

o

Tortita crujiente de risotto, crema de rùcula, parmesano,
tapenade de aceitunas negras y tomates confitados

Tagliatelle con bisque cremosa de bogavante y
salicornia

o

Bizcocho helado con aceite de oliva y salsa  de cacao 

Clafoutis de frutas de temporada, crema de vainilla 

o
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