
Salade de concombre croquant, feta et sésame torréfié, vinaigrette légère

MENU DE LA SEMAINE
Au déjeuner et au dîner du lundi au dimanche

25 € Entrée - plat ou plat - dessert
29 € Entrée - plat et dessert

Boissons non comprises 

ou

Haddock mousse, corn salsa, braised fennel 

ou

Zucchini stuffed with seasonal vegetables 

Apricots and almonds clafoutis, vanilla cream 

Cucumber salad, feta cheese, roasted sesame, light vinaigrette 

Spinaches flan, smoked salmon, white wine cream 

Flan d’épinards au saumon fumé, crème au vin blanc

ou

Frozen cake with olive oil and intense cocoa sauce 

Mousseline d’églefin salsa de maïs au chorizo, fenouil braisé 

🌿 Courgette ronde farcie aux légumes du soleil

Parfait glacé à l’huile d’olive, sauce cacao intense

Clafoutis aux abricots et amandes, crème vanillée
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