MENU DE LA SEMAINE

206 Entrée - platou plat - dessert
296 Entrée - plat et dessert

7 Conchiglionis farcis a 'artichaut fagon barigoule, créme au vin blanc

Pité en croiite de volaille fermiére, pickles de 1égumes
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Pois chiches au curry coco, pousses d’épinard

Jarret de cochon croustillant en panure de persil,

pommes de terre sarladaises, sauce au cidre
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Brownie chocolat 72% & créme vanille

Pavlova kiwi & fleur d’oranger



MENU DE LA SEMANA

20 Entrante + plato / plato + postre
29€ Entrante + plato + postre
$in bebidas

iﬁ@ Conciglioni rellenos de alcachofa estilo

barigoule, cremade vino blanco

Pité en croiite de ave, encurtidos de verduras
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Garbanzos al curry y coco, brotes de espinaca

Codillo de cerdo crujiente con costra de perejil,

patatas y salsa de sidra
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Brownie de chocolate y crema de vanilla

Pavlova de kiwi y flor de azahar
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