
Velouté de petit pois, crème au wasabi 

MENU DE LA SEMAINE
Au déjeuner et au dîner du lundi au dimanche

25 € Entrée - plat ou plat - dessert
29 € Entrée - plat et dessert

ou

Filet de volaille fermière farçi à la livèche, 
betterave en crème à l’orange et confite, sésame 

Galette croustillante de risotto, pesto de pignons
 pousses d’épinards, crème d’ail 

Free range chicken fillet stuffed with lovage, beetroot and orange cream, sesame 

Tiramisu à la pistache 

ou

Crispy risotto cake, pine nut pesto, sun-dried tomatoes garloc cream 

Pistachio tiramisu 

Cream of green peas soup, wasbi cream 

Chicken rillettes with lemon, artichoke cream 

Rillettes de poulet au citron, crème d’artichaut

ou

Siphon de chocolat chaud, crumble et glace vanille 

Warm chocolate siphon, vanilla ice cream and crumble 
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