MENU DE LA SEMAINE

256 Entree - platou plat - dessert
296 Entree - platet dessert

Salade croquante de saison: taboulé de chou fleur, radis rose, grenades,

vinaigrette au citron et huile d’amande, parmesan

Velouté printanier: asperges vertes et pomme de terre ”ﬂ:"
!

créme de chévre fouettée, éclats de noisette
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Pastrami de boeuf roti, condiment d’agrumes, purée de navets
carottes roties au miel et romarin

Curry de pois chiche et épinards au lait de coco

épices Colombo et basilic
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Cheesecake citron vert spéculos et kiwi

Génoise chocolat parfumée au gingembre
crémeux caramel et chocolat



MENU DE LA SEMANA

206 Entrante + plato o plato + postre
29€ Entrante + plato + postre

Ensalada crujiente de temporada, taboulé de
i

coliflor y rabanos, vinagreta de limon

Crema de esparragos verdes y patatas,
crema de cabra batida, avellanas
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Pastrami de ternera asada, purée de nabos, zanahorias

asadas con miel y romero

Curry de garbanzos y espinacasleche de coco, "H‘

especias Colombo y albahaca
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Lima cheesecake, speculoos, y kiwi

Bizcocho de chocolate con sabor de

jengibre, crema de caramelo y chocolate
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