
Tartelette de navets rôtis au miel 

Velouté de panais
Crème à l’orange poivre Timut 

MENU DE LA SEMAINE

Jeunes pousses de saison, vinaigrette légère

Au déjeuner et au dîner du lundi au dimanche
25 € Entrée - plat ou plat - dessert

29 € Entrée - plat et dessert

ou

Quenelle de poisson du jour, céleri en textures 
beurre blanc citronné 

Aubergine rôtie, feta olives noires 
tomates confites et pistaches 

ou

Riz au lait vanillé, éclats de Gavotte 

Carotte cake crème au fromage frais 
ou

Turnips tartlet roasted with honey, green salad

Parsnip soup, orange cream et timut pepper 

Quenelle of fish, celery variations, lemon white butter

Roasted eggplant, feta black olives, candied tomatoes and pistachios 

Carrot cake, fresh cheese cream 

---

---

Rice pudding with vanilla, Gavotte biscuits breaks



Tartaleta de nabo asado con miel y ensalada

Sopa de chiviria crema de naranja 

MENÚ DE LA SEMANA
En el almuerzo y la cena de lunes a domingo

25 € Entrante + plato o plato + postre
29 € Entrante + plato + postre

o

Quenelle de pescado, apios y mantequilla de limon 

Berenjena asada, feta olivas negras y pitachios 

o

Arroz con leche a la vanilla

Pastel de zanahoria, crema di queso

o

---

---


