
Menu Saint Valentin

Carpaccio de Saint-Jacques

 Houmous de haricot lingot, vierge de grenade

Gambas croustillantes 
Roulées dans une feuille de brick émincée, émulsion à l’ail,

nougatine à l’orange et à l’ail, amandes torréfiées

Filet de bœuf Rossini
Crème de panais au gingembre, panais confit,

Mollica et jus de bœuf au vin rouge

75 euros 

Délice Passion Chocolatée
Glace passion, sauce chocolat-gingembre

Au dîner le Samedi 14 février 2026



Valentine’s Day Menu

Scallops carpaccio,

Lingot bean hummus, pomegranate vinaigrette

Crispy Prawns,
Wrapped in shredded brick pastry, garlic emulsion, orange and

garlic nougatine, toasted almonds

Rossini-style beef fillet
Parsnip and ginger cream, confit parsnip, mollica, and red wine beef jus

75 euros 

Délice passion chocolate
Passion fruit ice cream, chocolate-ginger sauce

Dinner on February 14, 2026



Menú de San Valentín

Carpaccio de Vieiras,

Hummus de judía lingot, vinagreta de granada

Gambas crujientes,
Envueltas en hoja de brick picada, emulsión de ajo, nougatina de

naranja y ajo, almendras tostadas

Solomillo de ternera estilo Rossini,
Crema de chirivía con jengibre, chirivía confitada, mollica y jugo de carne al

vino tinto

75 €

Délice pasión  chocolateado
Helado de fruta de la pasión, salsa de chocolate con jengibre

Cena el 14 de febrero de 2026


