
MENU DE LA SEMAINE

 Soupe à l’oignon
 gratinée à l’Emmental

Œuf parfait
accompagné de sa crème jambon de pays et d’une pomme de terre fumée

Au déjeuner du lundi au dimanche
25 € Entrée - plat ou plat - dessert

29 € Entrée - plat et dessert

ou

Parmentier de bœuf
garni d’un croustillant au parmesan et servi avec son jus de bœuf

Risotto de Courge Occitane
agrémenté d’un crumble de châtaignes

ou

Pain d’épice
accompagné d’une crème vanillée et d’orange

Mousse au thé
servie avec un kaki frais et une tuile caramel

ou

Onion soup gratin with Emmental

Perfect egg, served with country ham cream and smoked potato

Beef shepherd’s pie, topped with a Parmesan crisp and served with its beef jus

Occitan pumpkin risotto, finished with a chestnut crumble

Gingerbread served with vanilla and orange cream

Tea mousse, accompanied by fresh persimmon and a caramel tuile


