FAGON TAPAS A PARTAGER

DEjeuner & Diner

Bruschetta a partager, jambon blanc truffé et Bethmale 12 §
Assiette de salaison locale et fromages d’ici 16 §

iﬁ@ Nos tartinables : tapenade, houmous et tomates confites 12 €

Accras de cabillaud, mayonnaise aux herbes fraiches 10 6

APERITIFS DICI ET D" AILLEURS

Domaine ] Laurens « Le Moulin »#AOP Blanquette de Limoux - 12cl 6 € 75cl 30 €

Domaine J Laurens « La Rosé N°7 »#AOP Crémant de Limoux - 12cl 8 € 75cl 30 €

Jean Noél Haton Brut Classic AOP Champagne - 12cl 14 € 75¢l 60 €

Jean Noél Haton Rose AOP Champagne - 12cl 16 € 75¢170 €

&5 — _ Notre gamme
T ¢ B Apéritifs d'ici PEITBERET  sans alcools
Muscat - 6cl 6 € Virgin Spritz 9€
Pastis Cabanel - 4cl 6 € Virgin Mojito 9€
Cartagene - 4cl 6 € Caribbean old up 9¢€
Kina Karo 6 €

Vermouth Blanc /rouge

Prix nets service compris



cfiey

MENU GHRISTINE
39¢

au déjeuner et au diner
gau comprise

Entree

Crevettes marinées aux agrumes,
rémoulade de céleri et pommes Granny Smith, une sauce cocktail

ou
% Velouté de potiron,

cepes de pays et notre pain de campagne, huile de noix, créme montée aux herbes

Plat

Pavé de truite des Pyrénées roti,
écrasé de pommes de terre, salade et graines de fenouils torréfiées, un beurre citronné

ou
Poitrine de porc fermier confite,

chou vert compoté et polenta aux épices douces, un jus court

0u
% Ecrasé de chou-fleur aux zestes de citron,
chou romanesco et brocolis “graffiti”, cacahuétes, pickles de chou-fleur

Dessert

Baba maison au Cointreau et zestes d’orange,
salade d’agrumes au miel

ou
Délice au chocolat noir,

croustillant amandes et sa créme noisette

% Plats végétariens
Toutes nos viandes sont d'origine francaise ou UE
Prix nets service compris



cfiey

A LA CARTE

Entrées au choix

Foie gras mi-cuit, confit de raisins au Muscat de Saint-Jean, une brioche maison 25 B

%@Gratin de gnocchis a la parisienne, truffe de Bourgogne et Bethmale cheese, pousses de roquette 256

Euf pané 1§ §
créme de cépes, lamelles champignons de Paris crus, tuile jambon de pays, notre pain de campagne, huile
de persil et ceuf mollet pané Panko

Plats au choix

Magret de canard réti, endive de pleine terre fondante a I'orange, un jus bigarade 216

Noix de Saint-Jacques poélées, risotto aux girolles lié au vieux parmesan, une sauce légére 9§ §

% Tagliatelles fraiches aux girolles liées au vieux parmesan, noisettes torréfiées, une créme légere 29 §

Cassoulet languedocien maison et son confit de canard 24 §

Fromages et desserts

Assiette de fromages d’ici et miel de pays 13 §
Baba maison au Cointreau et zestes d’orange, salade d’agrumes au miel 12 §

Délice au chocolat noir, croustillant amandes et sa créme noisette 17

Quartiers d’ananas flambés au rhum, glace vanille 17 §

% Plats végétariens

Toutes nos viandes sont d'origine francaise ou UE
Prix nets service Compris



cfiey

MENU ENFANT

186 avec boissons
136 platetdessert

JUSQU'A12 ANS

Iniee

Velouté du moment

Plat

Tagliatelles tomates cerises et parmesan

ou

Saucisse de Toulouse, pommes de terre grenaille

DBSSelt

Fondant au chocolat, chantilly

ou
Pot de glace “La belle Aude”

Toutes nos viandes sont d'origine francgaise ou UE
Prix nets service Compris




