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FAGON TAPAS A PARTAGER

DEjeuner & Diner

Assiette, de salaison locale et fromage d’ici 16 §

% Nos tartinable, tapenade, houmous et tomates confites 12

Accra de cabillaud, mayonnaise aux herbes fraiches 10 €

Bruschetta, a partager, tomates, basilic et mozzarella di buffalla 12 §

APERITIFS DICI ET D" AILLEURS

Domaine ] Laurens « Le Moulin »#AOP Blanquette de Limoux - 12cl 6 € 75cl 30 €

Domaine J Laurens « La Rosé N°7 »#AOP Crémant de Limoux - 12cl 8 € 75cl 30 €

Jean Noél Haton Brut Classic AOP Champagne - 12cl 14 € 75¢l 60 €

Jean Noél Haton Rose AOP Champagne - 12cl 16 € 75¢170 €
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T &8 B Apéritifs d'ici

Muscat - 6cl 6 €
Pastis Cabanel - 4cl 6 €
Cartagene - 4cl 6 €
Kina Karo 6 €

Vermouth Blanc /rouge

PETIT BERET

Virgin Spritz
Virgin Mojito
Caribbean old up

Sauvignon sans alcool

Prix nets service compris

Notre gamme
sans alcools

9 €
9€
9 €
7€
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MENU GHRISTINE
39¢

au déjeuner et au diner
eau comprise

Entrée

La focaccia et le caillé de chévre de chez Combebelle
légumes pickles et pousses d’herbes, truffe d’été

ou
Céviché de thon

velouté de petits pois et menthe fraiche

0l
Gaspacho maison

confit de tomates, poivrons et croutons

Plat

Espadon a la plancha
ratatouille maison et vinaigrette a la vierge

ou
Epaule d’agneau en deux facon
confit et en moussaka, un jus tomaté

0l
% Légumes estivaux confits
une vinaigrette aux tomates fraiches et basilic

Dessert
Clafoutis

maison aux fruits de saison

ol
Brownies

chocolat griottes

% Plats végétarien
Toutes nos viandes sont d'origine francaise ou UE
Prix nets service compris
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A LA CARTE

Entrées au choix

Foie gras mi-cuit, confit d’oignons doux et framboise, brioche maison. 25 8

Truite des Pyrénées en gravelax,créme aigrelette et toasts de pain noir 206

%’3 Mozzarella de bufala, soupe de tomates et tomates de couleur, un pistou 22§

iﬁ@ Soupe de melon et pasteque, muscat de Saint Jean de Minervois et poivre de séchouan 186

Plats au choix

Pluma de cochon fermier laquée au caramel de tomates, 77 §
farcies au chorizo frais et riz de Marseillette, une sauce

Daurade Sébaste, courgettes de pays, amandes et menthe fraiche, huile d’olive extra 37 §

Magret de canard roti, aux péches du Roussillon, pommes de terre grenailles, un jus au romarin 279

% Tagliatelles fraiches aux tomates cerises, 25 §
et basilic lié¢ aux vieux parmesan, truffes d’été, une créeme légére

Persillé d’Angus grillé, churros de pommes de terre au piment d’Espelette un ketchup maison 278

iﬂ@ Courgettes farcies aux légumes du soleil, une sauce tomate 23 §

Cassoulet languedocien maison, et son confit de canard 26 §

Fromages et desserts
Assiette de fromage d’ici, et miel de pays 13 §
Sablé breton, fraises de pays, une glace vanille 12 §
Abricots du roussillon, pochés a la verveine, son sorbet et oreillettes 19 §

Parfait glacé, fromage blanc et framboise 17 §

Entremet au praliné, gelée d’abricot et dacquoise pistache 17 §

% Plats végétarien

Toutes nos viandes sont d'origine francaise ou UE
Prix nets service Compris
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MENU ENFANT
186 avec boissons

136 platetdessert

JUSQU'A12 ANS

Entrée

Méli mélo melon et pastéque

Plat

Pilons de volaille pommes de terre grenailles

ou

Coquillettes aux tomates cerises fraiches et comté

DBSSelt

Fondant au chocolat, chantilly

ou
Pots de glace, La belle Aude

Toutes nos viandes sont d'origine francaise ou UE
Prix nets service Compris




