
MENU SAINT VALENTIN

Crème de topinambours,

Menu unique le 14 février au soir 75 euros boissons comprises

noix de saints jaques de la baie de Seine, huile de noisettes.

Saint-pierre au naturel,
pommes de terre confites au safran, un jus bouillabaisse liè d’une rouille

maison

Filet de veau de l’Aveyron poêlé,
conchiglioni aux girolles, poitrine et ris de veau, une crème, un jus

Douceur aux framboises et yuzu,
biscuit madeleine moelleux et chantilly mascarpone vanille


